Degustatorin: (Spezielles Degustationsblatt fir die zwei 6sterreichischen
weissen autochthonen Rebsorten)

AROMEN-INTENSITATEN-BLATT A-B-C\WineBalance®

Griuner Veltliner GV - Roter Veltliner RV (nttp://de.wikipedia.org/wiki/Roter_Veltliner)

Balancen | __\ i WEINE i Prdferenz-Balance / WEINE
Deskriptoren A iB iC D E iDeskriptoren A iB iC iDiE
I blumig * fruchtig / wdrzig * Réstaromen * karamelisiert
Ananas : : : i i iBienenwachs H H H -
Apfel Butter
Aprikose creme brulee
Banane Gewdirznelke
Birne Haselnuss
Feige Honig
Johannisbeere, rot Kaffee
Limone, Zitrone Karamell
Litchi Kokos
Mango Mandel
Melone Muskatnuss
Nektarine Pfeffer
Orangenschale Rauch
Passionsfrucht (Maracuja) Rostbrot
Pfirsich Tabak _
Quitte wirzig, allg. Eindruck
Rosenblatter Zimt

/ chem.* mediz.* mikrobiblog.-* an;'malisch-

Feuerstein : : : i i iGummi, verbrannt (Kreuzkiimmel) :
Grapefruit Hefe

Gras Kerosin

Gruntee Kohlensaure

Linsen Leder

mineralisch Merkaptan (faule Eier)
Minze Milchsaure

Rosmarin oxidiert

Salbei Pferdestall (animalisch)
Spargel Wild

Stachelbeere Zwiebel (Schwefel)
Thymian

Weingut S. ...

_ Extrakt * Konzentraion Fabdict

A: Griiner Veltliner

Vol. % i13.0i{13.0i13.5}

\ Tannine * Holz * Sdure
Holz, allgemeiner Eindruck : H
Saure, allg. Eindruck
Tannine, bittere
Tannine, samtige
Vanille
Zeder

HOMEPAGH

|DEGUSTATIONSDATUM: ] 30.10.2014

copyright by visual*wine www.visual-wine.com René Wyttenbach 2010

\ Abgang * Nachgeschmack * Lénge
Wert




